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L’INTEMPORELLE
100% bio, labellisée NVT Regio Garantie !
Une blanche dans le style de la witbier
belge, délicatement fruitée et légère.
Alc. 5,0% IBU 10

L’ELEKRON LIBRE
Une bière ambrée, dans le style américain,
qui possède du corps, un goût de malt
caramélisé et une amertume modérée.
Alc. 5,0% IBU 30

L’INTERSTELLAIRE
Une pilsner vive, houblonnée à froid aux
Saphir et Tettnanger, aux notes florales et
épicées.
Alc. 5% IBU 30

LE DERNIER CRI
Une IPA dans le style de la Nouvelle
Angleterre, ce qui en fait une bière forte en
arômes de fruits, mais avec une amertume
modérée, à l’encontre des IPA de la côte
ouest des Etats-Unis.
Alc. 7,2% IBU 35

LE PERCHE FILANTE
100% bio, labellisée NVT Regio Garantie !
Une bière blonde franche à la levure Kveik,
avec une suavité discrète et un soupçon
d’umami.
Alc. 5,0% IBU 10Une bière blonde

LE 7EME CIEL
Une IPA forte en arômes de pin et
d’agrumes, avec une amertume robuste.
Alc. 6,1% IBU 45

Brasserie Celestial
Route des Marais 10A N° 22 – 24
2074 Marin
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FEE DES GLACES
Bière blanche à l'absinthe, de fermentation
haute. 6.3% alc.
Bière patinée, idéale pour finir plaqué par
votre femme.

FOLAMOUR
Bière blonde aux fleurs de sureau, de
fermentation haute. 6.2% alc.
Bière florale.

TRIPLE BUSE
Bière blonde triple au miel, de fermentation
haute. 8.5% alc.
Bière forte, idéale pour une sortie en famille
à la foire aux monstres.

CORNFLEX
Bière ambrée "Altbier", de haute
fermentation. 5.2% alc.
Bière maltée, idéale au petit déjeuner.

ZONE 51
Bière blanche aux agrumes, de
fermentation haute. 6.1% alc.
Bière peu houblonnée. Anciennement
baptisée "La Piquouze", idéale pour
dénoncer le système.

POISON IVY
Bière blonde au romarin et à l'armoise
commune, de fermentation haute. 5.4% alc.
Bière aromatisée, idéale pour votre soirée
super-héros en costumes moulants.

Brasseries d'Ayent
Rue de l'église 2
1966 Saint-Romain
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Pack Surprise 6 bières différentes HORS LISTE ci-
dessus - mélange bières "spéciales" et
"standards"



LA BIONDE
Blonde Ale, Alc. 5,0%.
Légère et désaltérante mais son parfum
céréalier affirmé ne vous laissera pas sur
votre soif.

L’HOUBLIEE
Cuivrée type Indian Pale Ale, Alc. 5,0%.
Procédé développé pour l’exportation par
les longues traversées en bateaux pour
approvisionner les troupes coloniales
britanniques en Inde. C’est cette grande
quantité de houblon qui donne son goût
amer et parfumé très caractéristique à notre
bière, développée avec 3 variétés
différentes pour former le bouquet de
saveur parfait.

HIVERVIENT
Une bière d’hiver corsée, Alc. 6,0%.
Bière d’hiver riches en saveurs, elle est
toute indiquée pour vos fêtes de fin d’année

LA SMASH
Bière blonde ale légère, Alc. 3,5%.
Bière légère « désaltérante ».

LA FROMANDE
Bière blanche Type Witbier, Alc. 5,0%.
La Witbier est une bière douce et
rafraîchissante brassée à la belge avec un
arôme d’agrumes et une note épicée.

LA RUBISCUS
Rousse type Irish Red Ale, parfumée à
l’hibiscus, Alc. 5,1%.
Les rousses Irlandaise se caractérisent par
la finesse de leur gaz et la richesse de leurs
arômes. Avec une pointe d’acidité de
l’hibiscus et vous obtiendrez une bière
complexe mais désaltérante.

Brasserie du Tonneau Joyeux
Chemin des Chapons-des-Prés 13
2022 Bevaix
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LIMONADE CITRON
Limonade artisanale aux
jus de citrons bio.
Un délicieux et
rafraichissant mélange de
citron jaune et vert bio.

LIMONADE COLA
Audacieux, simple et
délicieux, voici la version
locale d’une saveur
emblématique.
Limonade artisanale au
cola.

LIMONADE MANDARINE
Limonade artisanale au jus
de mandarine bio.
Douce et subtile. Une
saveur réaliste et naturelle
de la mandarine bio,
agrémentée de citron
jaune et vert.

TONIC
Tonic classique supérieur.
Une balance aromatique
parfaite pour sublimer
votre gin.

LIMONADE COCO
Limonade artisanale à la
noix de coco.
Saveur unique, légère et
rafraîchissante.

LIMONADE GINGEMBRE
Une saveur réaliste et
naturelle du gingembre
bio.
Limonade artisanale au jus
de gingembre bio.

Limonadier KINAI
Chemin des Chapons-des-Prés 13
2022 Bevaix
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Meyt Maté est la boisson idéale
pour vous accompagner dans
vos moments de détente entre
amis ou pendant vos activités
préférées en plein air. Avec son
goût léger et équilibré, Meyt
Maté vous offre une expérience
de dégustation unique qui vous
rafraîchira tout en satisfaisant
votre soif de convivialité.



LIMONADES Les Pétillantes

Orange BIO Pamplemousse BIO

KOMBUCHA
Citronelle Original

Gingembre BIO & Hibiscus BIO Darjeeling BIO

INFUSIONS Les Infusades

Rooibos & Verveine Thé noir Assam Thé blanc &
Citronée BIO & Agrumes BIO Menthes Alpines

Suisses BIO
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Limonadier URBAN KOMBUCHA
Chem. du Closel 5
1020 Renens



Chasselas – Neuchâtel A.O.C
Ce vin sec et pétillant, convient pour l’apéritif, les poissons du lac et tous les mets au
fromage.

Pinot noir – Neuchâtel A.O.C
Ce vin aux arômes de fruits des bois, maintient une grande finesse et des tannins souples.
Il se marie parfaitement avec des viandes rouges ou un plat de fromage.

Œil-de-Perdrix – Neuchâtel A.O.C
Ce vin issu de Pinot noir légèrement cuvé. Avec ses notes de framboise et sa fraicheur, il
convient pour l’apéritif, la volaille ou la cuisine asiatique.
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CAVE DES LAURIERS
Jungo & Fellmann
Rue du Château 6
CH-2088 Cressier

Cave des       auriers 
Jungo & Fellmann - Cressier / NE Suisse

1879 L

Une Histoire ...
Une Famille ...

Une Passion ...

www.75cl.ch

Cave des Lauriers

La Cave des Lauriers tire son origine des familles Ruedin, qui depuis 5 générations (1879),
exploitent ce Domaine situé au pied du majestueux château de Cressier. En 1949, Arthur
Jungo (mari de Denise Ruedin) vient travailler chez son beau-frère, avant de s’associer
avec ce dernier, sous le nom de « La Cave des Lauriers Ruedin-Jungo ». En 1976, M.
Ruedin se retire et Arthur Jungo associe alors son fils Arsène à l’aventure. L’année 1991
voit Arthur Jungo céder sa place à son petit-fils, Christian Fellmann, ce qui donne
naissance à « La Cave Jungo-Fellmann ». En 1995 J.-M. Jungo, fils d’Arsène et cousin de
Christian, rejoint lui aussi la cave familiale.

La Cave des Lauriers exploite ses vignes selon les normes écologiques PI. Une norme qui
correspond pleinement à une philosophie familiale, dont la devise est de concevoir des
vins « Haut de gamme » , respectueux de l’environnement et doublés d’un service
clientèle à la hauteur de cette ambition. De nombreuses récompenses, acquises ces
dernières années, sont d’ailleurs là pour attester du sérieux du travail réalisé.

Chasselas
Issu de raisin Chasselas uniquement, ce vin légèrement pétillant, vif et fruité doit être bu
plutôt jeune.

Pinot noir
Issu exclusivement de Pinot noir, le Neuchâtel est classé parmi les tout grands vins rouges
de Suisse. Il a une belle tenue, un bouquet très fin et, vieilli quelques années, il développe
tout son bouquet comme son célèbre voisin de la Bourgogne.

Œil-de-Perdrix
L’origine neuchâteloise de ce Pinot noir légèrement cuvé confère à ce vin rosé son
caractère inimitable.



Chasselas – Neuchâtel A.O.C
Ce vin sec et pétillant, convient pour l’apéritif, les poissons du lac et tous les mets au
fromage.

Pinot noir – Neuchâtel A.O.C
Ce vin aux arômes de fruits des bois, maintient une grande finesse et des tannins souples.
Il se marie parfaitement avec des viandes rouges ou un plat de fromage.

Œil-de-Perdrix – Neuchâtel A.O.C
Ce vin issu de Pinot noir légèrement cuvé. Avec ses notes de framboise et sa fraicheur, il
convient pour l’apéritif, la volaille ou la cuisine asiatique.
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Sandoz Vins

L’entreprise familiale a été fondée en 1934, elle est
désormais dirigée en collaboration par Patrick et
Marylin Sandoz.

Le domaine viticole, cultivé en production intégrée,
est principalement planté à La Coudre et sur la
commune d’Hauterive. Nos raisins sont entièrement
encavés par nous-même et tenons à extraire de nos
vignes le meilleur pour obtenir des vins d’une qualité
irréprochable.

À la cave, nous travaillons de manière simple et
traditionnelle afin de respecter le produit et d’obtenir
le caractère et l’authenticité de chaque vins. Nous
allions les technologies actuelles et plus anciennes
comme l’utilisation d’anciens foudres en chêne afin
d’élaborer des vins de grande qualité.



Mélange de fromages
pour fondue maison

400g
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le fromager des chaux

La Fromagerie des Chaux, située en plein coeur de la Vallée de La Brévine, à La Chaux-
du-Milieu est exploitée depuis 2003 par Stéphane Menoud, maître fromager et son équipe.

Originaire du canton de Fribourg, il s’est installé dans les montagnes neuchâteloises avec
tout son esprit d’entreprise et son respect des traditions régionales.

Son exploitation artisanale de production de fromage de montagne lui permet de valoriser
par son savoir-faire la production laitière de quelques 23 éleveurs de la coopérative. Bien
implanté avec sa famille dans la région, il soutient avec conviction les activités sportives et
culturelles de sa vallée d’adoption.

Stéphane Menoud  • La Chaux-du-Milieu/NE   
www.lefromagerdeschaux.ch  • T 032 936 13 36

Vente directe à La Crèmerie et distributeur 24/24h
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